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GONDOLA DIGITAL

Internet / Presse professionnelle
Audience : 60 000

Date de publication : 16 juin 2011

Los conseguiras tomando leche en cualquiera
de sus variedades: entera, semi o desnatada,
en el formato Ahorro y con la calidad,

el sabor y garantia de siempre.
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Lunes, 20 de Junio del 2011 [ ] Buscar ;; Busqueda Awvanzada

Llega la octava edicién consecutiva pticiasdel mismo dia:
de la campana Aperitivo ™a la
fl'ar‘l(,‘aise" 16.06.2011.- Odando Pan Pizza pi una Guia de [:l i ia con 30 Trucos Gtiles para
salir- del paso
. blaguera v de &n. presentd aver an Madrid, 13 "Guia de Supenivencia: trucos
itiles para salir del paso”, promovida por Orlando Fan Fizza, en el Bar El Tomate. La Guia, constituida por los
&0 mejores trucos para salir

16,06 2011.- Gadisa crecié un 2,659 en el 2010

GADISA mantuve su ritmo de crecimients sostenide de los Gltimes afios &l ejercicio pasado, &n &l que
incrementd un 2.6% su cifra de negocic facturando un total de 811,82 millones de eures. La compafia dasting
19,92 millones de eumos a inversiones, pri

1808 2011 - El aumento del precio de los ali esta iando los habi i ios en
todo el mundo
En tado el mundo |as personas estan cambiando su dieta por el aumenta del precio de los alimentos, segin se

desprende de una encuesta hecha piblica por Oxfam, Intermén Difam en Espaiia, en el marco de la campafia
mundial CRECE, que quisre asegurar que ...

“a esta agui de nuevo el aperitivo “a la 16.06.2011 - El Director Nacional de RRHH de Miguel Alimentacié Grup recibe la Madalla de Plata
q a]

francaise” El pasado jueves 9 de junio tuvo al Mérito Profesional

lugar el acto de presentacién de la campafia Los afios de trabajo y buen hacer de Lluis Perianez, Director Nacional de RRHH de Miguel Alimentacié Grup,

Aperitivo *a la francaise” en el multiespacio han side reconocidos por el llustre Colegio Oficial de Graduados Saciales de Barselona con la concesién de la

gastrondmico  Gourmet Experience  en  El igdallcdesBlataabiv srtabiafes

Corte Inglés de la calle Gova en Madrid.
16 08 2011 - Isabel lanza un concurso para sus fans de Faceboolk

En wn ambiente distendido y jovial, los Izabel lanza un conourso on line a fin de promoeionar 1as nuewas Ensaladas Edicién limitada 2011, Las

profesionales ¥ los miembros VIP del Club del participantes podran ganarviajes a Sicilia, Hawaiy Wigtnam.

Gourmet pudieron compartir un brindis por el

lanzamiento de la campafia v degustar los 16.06 2011 - Espafa, tarcer prod dial de dorada de acuicultura

deliciosos productos franceses que participan El Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marine, a través del Obsenatorio de Presios de los Alimentos,

en la misma: las delicias de pato vy el foie de ha realizado un estudio descriptive sobre la “Cadena de valor y formacién de precios de la dorada de

oca trufado de Rougie, un surtido de guesos acuicultura®, centrado en el anilisis

Fromi, las ostras de Daniel Sorlut o el cocktail

gourmet a base de Lillet y champagne 16.06.2011 - Budweaiser prepara un nuevo reality show online

rMurnrn. Desde conducir un coche de competicién a méas de 250 kilémetros por hora, hasta chutar un panalti contra la
> o 5 porteria de unc de los mejares equipos de fitbel del munde, desde inferpretar una cancién frente a una

La magia del aperitivo conguista el mundo. El audiencia de miles de pewsonas, hasta re

Aperitivo "3 la francaise” llega este afio a su
octava edicion consecutiva, Se trata de una
campafia de comunicacion de caracter anual
que se celebra a nivel mundial para divulgar
las excelencias de los producktos franceses
winculados a la magia dnica v convivial del
momento del aperitivo.

bonsor:

El pasado 2 de junio se inauguro oficialmente
la campafia a nivel global. Durante todo el
mes de junio, diversas capitales del mundo
wiviran en paralelo esta original experiencia,
cada una a su manera; entre amigos, en
casa con la familia, en veladas gastrondmicas
en los lugares de moda elegidos para los
eventos.., Beirut, Lisboa, Dubai, Montreal,
Mildn, Muewva York, Tokio, Varsovia o Mexico
D.F. son sadlo algunas de las ciudades donde
Ios amantes del “art de vivre” y de las
excelencias  de los  mejores  productos
franceses podran disfrutar durante todo el
mes de las diferentes propuestas de la
carmpafia.

En los lineales mejor surtidos

Entre las acciones organizadas en Espafia
cabe destacar la oferta Tapas- *Apé&ritif que
ofreceran los restaurantes de El Corte Inglés

menls para poder degustar
productos franceses, y entre otros, los de las
marcas participantes: el foie-gras vy los
productos derivados del pato v la oca de
Rougi, los quesos de Fromi y acompafados
de wunas de las principales marcas de
champagne, el champagne Mumm o de una
copa de La Chablisiemne, Fourchaume o
tambien de un Ssuternes Chiteau darche
z006.

Estos productos y las “delicatessen” de los
“terroirs” franceses gozaran ademas de la
maxima visibilidad en los centros de El Club
del Gourmet de toda Espafia durante la
duracidn de |la campafia,

El Aperitiva & |a francaise” es5 una campafa
organizada por Sopexa por encargo  del
Ministerio de agricultura, Alimentacidn, Pesca,
Rurslidad vy oOrdsnacish del Territorio. Si
deses obtener mas informacion,  puede
wisitar B we informativa
www aperitifalafrancaise.com.




NOVEDADES Y NOTICIAS
Internet / Presse professionnelle
Audience : 12 000
Date de publication : 17 Juin 2011

Noticias

21/06/2011 - TERMINA
CON EXITO EL
CONCURSO...

Dos meses de promocidn, casi 8.000 tarjetas
recibidas y mas...
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21/06/2011 - Este verano.
Muévete con Font...

El agua mineral natural lider en
Espafia presenta su nueva...

20/06/2011 - Bodv Esthetic
Laboratoire...

dentro de su concepto de "low cost”
dirigido al mercado de...

20/06/2011 - Isabel regala
Un verano...

Isabel lanza un concurso on line a fin
de promocionar las...

17/06/2011 - La venta de
Turréon de Jijonav...

O La crisis econdmica europea y
nacional disparan la venta...

17/06/2011 - Ya esta aqui
de nuevo el...

Llega la octava edicidn consecutiva
del "Apéritif”

12345678...Ultima

Ya esta aqui de nuevo el Aperitivo “a la francaise”

- Llega la octava edicion consecutiva
del "Apéritif”

- Entre las acciones de la campaiia
destaca la oferta "Tapas —"Apéritif” en
los meniis de los restaurantes de El
Corte Inglés

El pasado jueves 9 de junio tuvo lugar el
acto de presentacidn de la campana
Aperitivo "a la francaise” en el multiespacio
gastrondmico Gourmet Experience en El
Corte Inglés de |a calle Goya en Madrid.

En un ambiente distendido y jovial, los profesionales y los miembros VIP del Club del Gourmet
pudieron compartir un brindis por el lanzamiento de la campafia y degustar los deliciosos
productos franceses que participan en la misma: las delicias de pato y el foie de oca trufado de
Rougié, un surtido de quesos Fromi, las ostras de Daniel Sorlut o el cocktail gourmet a base de
Lillet y champagne Mumm.

La magia del aperitivo conquista el mundo

El Aperitivo "a la francaise” llega este afio a su octava edicidn consecutiva. Se trata de una
campafia de comunicacidn de cardcter anual que se celebra a nivel mundial para divulgar las
excelencias de los productos franceses vinculados a la magia Unica y convivial del momento del
aperitivo.

El pasado 2 de junio se inaugurd oficialmente la campafia a nivel global. Durante todo el mes de
junio, diversas capitales del mundo vivirdn en paralelo esta original experiencia, cada una a su
manera; entre amigos, en casa con la familia, en veladas gastrondmicas en los lugares de moda
elegidos para los eventos... Beirut, Lisboa, Dubai, Montreal, Milan, Mueva York, Tokio, Varsovia o
Mexico D.F. son sdlo algunas de las ciudades donde los amantes del "art de vivre" y de las
excelencias de los mejores productos franceses podran disfrutar durante tode el mes de las
diferentes propuestas de la campafia.

Tapas-"Apéritif”, sugerencias tentadoras

Entre las acciones organizadas en Espafia cabe destacar la oferta Tapas-"Apéritif” que ofrecerdn
los restaurantes de El Corte Inglés en sus menls para poder degustar productos franceses, y
entre otros, los de las marcas participantes: el foie-gras y los productos derivados del pato y la
oca de Rougi€, los quesos de Fromi y acompafiados de unas de las principales marcas de
champagne, el champagne Mumm o de una copa de La Chablisienne, Fourchaume o también de
un Sauternes Chateau d'Arche 2006.




EXCELENCIAS GOURMET
Internet / Presse professionnelle
Audience : 360 000

Date de publication : 21 juin 2011

Noticias Gourmet Tastevin Valoraciones Cocteles y Bebidas Curiosidades Eventos
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Vuelve el Aperitivo “a la francaise”

)

En un ambiente distendido v jovial, los profesionales y los miembros VIF del Club del
Gourmet pudieron compartir un brindis por el lanzamiento de la campafia y degustar los
deliciosos productos franceses que participan en la misma: las delicias de pato y el foie
de oca trufado de Rougié, un surtido de quesos Fromi, las ostras de Daniel Sorlut o el
cocktail gourmet a base de Lillet y champagne Mumm.

El Aperitivo “a la francaise” llega este afio a su octava edicion consecutiva. Se trata de una campafia de comunicacion de
caracter anual que se celebra a nivel mundial para divulgar las excelencias de los productos franceses vinculados a la
magia Unica y convivial del momento del aperitivo.

El pasado 2 de junio se inaugurd oficialmente la campafia a nivel global. Durante todo el mes de junio, diversas capitales
del mundo viviran en paralelo esta original experiencia, cada una a su manera; entre amigos, en casa con la familia, en
veladas gastronomicas en los lugares de moda elegidos para los eventos...

Beirut, Lisboa, Dubai, Montreal, Milan, Nueva York, Tokio, Varsovia o Mexico D.F. son sélo algunas de las ciudades donde
los amantes del “art de vivre” y de las excelencias de los mejores productos franceses podran disfrutar durante todo el
mes de las diferentes propuestas de la campafia.

Entre las acciones organizadas en Espafia cabe destacar la oferta Tapas-“Apéritif™ que ofreceran los restaurantes de El
Corte Inglés en sus menus para poder degustar productos franceses. y entre otros, los de las marcas participantes: el foie
-gras y los productos derivados del pato y la oca de Rougié, los quesos de Fromi y acompafiados de unas de las
principales marcas de champagne, el champagne Mumm o de una copa de La Chablisienne, Fourchaume o también de
un Sauternes Chateau d'Arche 2006.

Estos productos y las “delicatessen” de los “terroirs” franceses gozaran ademas de la maxima visibilidad en los centros de
El Club del Gourmet de toda Espafia durante la duracion de la campafia.

El Aperitivo “a la francaise” es una campafia organizada por Sopexa por encargo del Ministerio de Agricultura,
Alimentacion, Pesca, Ruralidad y Ordenacion del Territorio. 5i desea obtener mas informacion, puede visitar la web
informativa www_aperitifalafrancaise.com.
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COCINA FUTURO

Presse écrite professionnelle / mensuel
Audience : 25 000

Date de publication : juin 2011

Apéritif a la frangaise

Pour sa huitieme édition, la campagne Apéritif a la frangaise a choisi pour scene les restaurants et
espaces gourmets de El Corte Inglés en Espagne. Tout le mois de juin, seront inclut dans les
menus une offre de tapas « Apéritif » permettant ainsi de déguster les produits delicatessen des
marques participantes. Au menu, des assortiments appétissants : foie-gras de canard naturel ou
foie-gras d’oie aux truffes Rougié combinés a une coupe de champagne Cordon Rouge Mumm ;
Fromage Munster AOC accompagné d’un La Chablisienne, Fourchaume ou encore fromage
Roquefort assorti d’'un Sauternes Chateau d’Arche 2006.

L'Apéritif a la francaise est une campagne — organisée par Sopexa pour le compte du Ministere de
I'agriculture, de I’Alimentation, de la Péche, de la Ruralité et de I’Aménagement du Territoire- qui
a lieu dans une dizaine de pays et qui s’est transformée en un événement de rencontre pour les
amateurs de la gastronomie francaise. Cette campagne, se célebre ce mois-ci non seulement a
Madrid, mais aussi a Beyrouth, Lisbonne, Montréal, Milan, New York, Tokyo, Mexico D.F. ou
encore a Varsovie.

De méme, pendant la campagne, les Clubs du Gourmets du Corte Inglés de toute I'Espagne
donneront une visibilité maximale aux produits delicatessen francais et plus particulierement aux
marques participantes.

L'année derniere, plus de 31 000 personnes participérent aux différentes actions organisées pour
faire connaitre cette initiative promotionnelle qui comptait I’appui de 312 collaborateurs et 553
marques.

ACTUALIDAD

APERITIVO A
LA FRANCESA
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CLUB DE GOURMET
Presse professionnelle / HORECA
Audience : 26.000

Date de parution : Juillet - Ao(t 2011

. Mesa Revuelta

sus instalaciones y adaptarlas a los
requisitos de la firma estadounidense:
Esta accion forma parte del acuerdo
al que han llegado ambas ensenas
y que se formaliza en AC Hotels by
Marriott. Ademés, el AC Diplomatic
de Barcelona pasard a integrarse en
Renaissance. Antonio Cataldn no
descarta que “siempre que encaje,
alguin otro hotel de AC se integre en
lo cadena adecuada de Marriott”.

VERANO DE COCTELES
2 Z COSMOPOLITAS
Aperitivos relajados o

largas noches de verano. Toda la
vanedad de cocteles y tapas del Dry
Cosmopolitan Bar de Javier de las
Muelas ya se pueden disfrutar también
al aire libre en la terraza del Hotel
Melia Fénix de Madrid. Un espacio

de 180 m?, totalmente renovado de

la mano del decorador Francesc Pons
quien “inspirado por los cécteles

de Javier" ha jugado con texturas y

wWww.marriott.com
“APERITIF A LA
FRANCAISE"

2 .I Amantes del "art de vivre”

de todo el mundo han disfrutado

de una seleccion de productos
delicatessen franceses elegidos para
ensalzar el momento del aperitivo.

Las delicias de pato y el foie-gras de
oca trufado de Rougié, los quesos
Fromi, las ostras de Daniel Sorlut o
el cocktail gourmet a base de Lillet y
champagne Mumm protagonizaron la
8? edicién del Aperitivo *a la francaise”,
campafia organizada por Sopexa para
el Ministerio francés de Agricultura y
Pesca, que en Espafia se ha contado
con la colaboracién de El Corte Inglés
y sus espacios de producto gourmet
WWW.SOpEXd.Com

materiales para crear un ambiente
modermo, calido y confortable.
www.gran-melia-fenix.com

PREMIOS CON GULA
2 3 La revista gastrondémica
digital www.conmucha-

gula.com, dirigida por la periodista
Eva Celada (en la imagen, con
Fernando Balmaseda, director del
salén de Gourmets), ha otorgado sus
primeros premios CON, para distinguir
a personalidades y organismos que
destacan en diferentes dmbitos
gastrondmicos. La eleccién del jurado,
integrado por los miembros de la
redaccion, se basa en la pluralidad, la
profesionalidad, la imparcialidad, y la
diferendiacion. Entre los premiados,
Abrahamn Garcfa, chet CON mayor

96

personalidad, y el Salon de Gourmets
25 Aniversario, galardonado en la
categoria al evento gastrondmico
CON mavyor calidad y repercusion. La
relacion completa de premiados en la
web www.conmuchagula.com

EL INGREDIENTE
2 4 SECRETO

La segunda edicion
de La chispa de la gastronomia,
se ha celebrado en Zaragoza, con
la colaboracién de Coca-Cola-
Cobega. En ella bares y restaurantes
de la capital mafia han presentado
diferentes propuestas con el popular
refresco como ingrediente culinario.
Y un afio mas se ha publicado un
recetario, que ademéds de recoger
originales propuestas de los
principales cocineros zaragozanos,
se recogen los estudios elaborados
por la red INDAGA (Innovacion,
Investigacion y Desarrollo Aplicado a
la Gastronomia, en la que participan
universidades de toda Espafia) sobre
las reacciones de la Coca-Cola al
ser utilizada en diferentes procesos
culinarios.
Toda la informacién y las
recetas en www.facebook.com/
lachispadelagastronomia

CLUB DE GOURMETS




H&R

Presse professionnelle / HORECA
Audience : 1 000

Date de parution : Juillet — AoGt 2011

Sopexa celebra otra edicion del “Apéritif”

S opexa ha organizado el 9 de junio
en el multiespacio gastronémico
Gourmet Experience de El Corte Inglés
El Aperitivo “a la francaise”, campana
de comunicacién de caracter anual a
nivel mundial encarga por el Ministerio
de Agricultura, Alimentacion, Pesca,
Ruralidad y Ordenacion del Territorio
francés para divulgar las excelencias
de los productos franceses.

Entre las acciones organizadas en
Espafia destaca la oferta Tapas-" Apéritif” que han ofrecido los res-
taurantes de El Corte Inglés en sus menus para degustar productos
franceses. Entre otros, los de las marcas participantes:, el foie-gras
y los productos derivados del pato y la oca de Rougié, los quesos
de Fromi, el champagne Mumm o de La Chablisienne, Fourchaume
y también un Sauternes Chateau d’Arche 2006.

Estos productos y las “delicatessen” de los “terroirs” franceses
han gozado de la maxima visibilidad en los centros de El Club del
Gourmet de Espafa durante el mes de junio.

H&R

Internet / Presse professionnelle / HORECA

Audience : 1 000
Date de parution : Juillet — Ao(t 2011

Por otro lado, SOPEXA ha celebrado el
16 de junio la final de la primera edicién del
concurso Champion Cheese, acto estelar
de la campana sobre la Buena Vida con los
Quesos de Francia: "Viva les fromages”, en
el que se ha impuesto Victor Daniel Gémez
Garcia con su receta “Rigatoni con castanas
y Camembert”.

El Champion Cheese es un juego-con-
curso en el que los participantes tienen que
enviar sus recetas a base de quesos de Fran-
cia elaborados con leche de vaca. Tras una dificil seleccién entre més
de 200 participantes, se han seleccionado cuatro finalistas quienes
han tenido que preparar sus recetas en directo frente a un jurado
de especialistas presidido por el chef Sergi Arola y entre los que se
encontraban Astrid Charpentier y Rafael Expésito de Sopexa.

Los criterios de calificacion y valoracion de las elaboraciones han
sido la originalidad, el sabor, la técnica, la presentacion y la accesi-
bilidad, aspectos afines a la filosofia de la campana La Buena Vida
con los Quesos de Francia.

Sopexa celebra otra edicion del “Apéritif”

S opexa ha organizado el 9 de junio
en el multiespacio gastron6mico
Gourmet Experience de El Corte Inglés
El Aperitivo "a la francaise”, campana
de comunicacién de caracter anual a
nivel mundial encarga por el Ministerio
de Agricultura, Alimentacion, Pesca,
Ruralidad y Ordenacion del Territorio
francés para divulgar las excelencias
de los productos franceses.

Entre las acciones organizadas en
Espafa destaca la oferta Tapas-" Apéritif” que han ofrecido los res-
taurantes de El Corte Inglés en sus menus para degustar productos
franceses. Entre otros, los de las marcas participantes:, el foie-gras
y los productos derivados del pato y la oca de Rougié, los quesos
de Fromi, el champagne Mumm o de La Chablisienne, Fourchaume
y también un Sauternes Chateau d'Arche 2006.

Estos productos y las “delicatessen” de los “terroirs” franceses
han gozado de la maxima visibilidad en los centros de El Club del
Gourmet de Espafa durante el mes de junio.

Por otro lado, SOPEXA ha celebrado &l
16 de junio la final de la primera edicién del
concurso Champion Cheese, acto estelar
de la campana sobre la Buena Vida con los
Quesos de Francia: "Viva les fromages”, en
el que se ha impuesto Victor Daniel Gémez
Garcia con su receta "Rigatoni con castanas
y Camembert”.

El Champion Cheese es un juego-con-
curso en el que los participantes tienen que
enviar sus recetas a base de quesos de Fran-
cia elaborados con leche de vaca. Tras una dificil seleccién entre mas
de 200 participantes, se han seleccionado cuatro finalistas quienes
han tenido que preparar sus recetas en directo frente a un jurado
de especialistas presidido por el chef Sergi Arola y entre los que se
encontraban Astrid Charpentier y Rafael Expdsito de Sopexa.

Los criterios de calificacion y valoracion de las elaboraciones han
sido la originalidad, el sabor, la técnica, la presentacion y la accesi-
bilidad, aspectos afines a la filosofia de la campana La Buena Vida
con los Quesos de Francia.
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COCINADIEZ
Presse grand public
Audience : 500 000

Date de publication : Juillet 2011

" Con extra de sabor

Disfrutar de una delicicsa paella
ahora es mias facil que

Caldos
e i”urr."’r“ (Jr'ﬁr\elo

Caldo para Arroz
para Fideud M HrNACcion:
wwiw.caldeaneto.com

gluten i alérgenos, salvo huevo,
iA por la pastal Mas informacian
en: www.extidpernil.com

64 cocinadiez

]

Mini bocados
gourmets

Llega el 8° Apéritifa la
frangaise, campafia que se
celebra a nivel mundial para
divulgar la excelencia de

los productos franceses. En
Espana, destacan las Tapas
Aperitifen los restaurantes
de El Corte Inglés y las deli-
catessen galas en los centros
de El Club del Gourmet. Inf.;
www.aperitifalafrancaise.com

v Una gran noticia para tod 05 ClUe e
} acaba de abrir en Madrid la nueva tienda de Tu om
i una firma estrella e acian de utensilios

v de cocina. Situada en o/Toledo 25

Is]} Luu o alto,
como Paco

Deliciosoy con poca grasa

El queso Milner te ayuda a mantener la linea,
Tiene todo el sabor pero un 40% menos de
geasa, ya que estd hecho con leche desnatada.
Ganador del Premio Sal

deé sus meritos. jRiquisimo! www.milner.es

jDefensas de la leche!
S ¢||.\r__-u"_‘ una salud de hierro
dura
que la nueva 'rJlr’{T"‘- A
Central Lechera Asturlana la
primera leche enrlgu
jalea real, ingredie

sdes terapéutic




